
 
Silvester Vorspeisen 
 
Zum Teilen oder allein Genießen. Zu unseren Vorspeisen servieren wir ofenfrischen  
„Blonden Hans“ von der Brotmanufaktur Korte mit Hofkräuterdip. 
 
Wiese und Meer      25 
Kalbstatar, Thunfisch, gebackene Kapern, geröstetes Tramezzino 
    
Rote Bete & Wintertrüffel      21 
Cashewcreme, Dillöl, Mandelerde, junger Spinat 
       
Cremige Burrata      18 
Tomate, Basilikum, Pinienkern-Crunch 
 
Vorspeisen-Etagere mit drei Vorspeisen      24 
pro Person, ab 2 Personen  
 
Sellerieschaumsuppe       17 
Tonkabohne, Wintertrüffel, geröstete Walnüsse       
  

 
Unsere Klassiker 
 
Original Wiener Kalbsschnitzel     32 
Hof-Röstkartoffeln, Gurkensalat, Speck, Zwiebeln, Zitrone & Preiselbeeren   
 
Gebratener Wolfsbarsch      31 
Dijon-Senfsauce, Hof-Röstkartoffeln, Speck, Zwiebeln, Blattspinat, frische Kräuter 
 
 

Silvester Empfehlung 
 
Gefüllte Steinpilz-Ravioli      29 
Steinpilzrahm aus Hof-Steinpilzen, frischer Wintertrüffel, feiner Blattspinat 
 
Zweierlei vom Heiderind      45 
Geschmorte Backe, gebratenes Rinderfilet, Karotte, Brokkoli,  
Wintertrüffel, Kartoffelpavé 
 
Saltimbocca vom Seeteufel      43 
Safranschaum, Parmaschinken, Zucchini, schwarzes Risotto, Salbei               
 
 

Ente 
 
Deutsche Bauernente      
Orangen-Portweinsauce, Apfelrotkohl, Kartoffelknödel, Semmelbutter 
   
¼ Ente       31 
½ Ente       48                     
 
 

 
 



 
Vom Grill 
 
Genießen Sie unser köstliches „Steak Frites“. 
Wählen Sie Ihr Fleisch – wir servieren dazu: Hof-Kräuterbutter, Pommes frites,  
Caesar’s Salad, Trüffel-Mayonnaise, BBQ-Sauce 
 
 Filet vom Weiderind 200 g      49 
„Neuseeländisches Hereford Weiderind“ 
 
Zartes Hüftsteak 200g      26 
„Deutsche Färse“, aus bäuerlicher Freilandhaltung aus Deutschland 
 

 
Unser Silvester Menü            
 
Silvester Etagere ab 2 Personen (eine Vorspeise zur Wahl bei Menü für 1 Person) 
 
Wiese & Meer      
Kalbstatar, Thunfisch, gebackene Kapern, geröstetes Tramezzino 
    
Rote Bete & Wintertrüffel       
Cashewcreme, Dillöl, Mandelerde, junger Spinat 
       
Cremige Burrata      
Basilikum, Tomate, Pinienkern-Crunch 
– 
Sellerieschaumsuppe 
Tonkabohne, Wintertrüffel, Walnuss 
– 
Zweierlei vom Heiderind            
Portweinjus, geschmorte Backe, gebratenes Rinderfilet, Karotte, Brokkoli, Wintertrüffel, Kartoffelpavé 
 
oder 
 
Saltimbocca vom Seeteufel    
Safranschaum, Parmaschinken, Zucchini, Tomate, schwarzes Risotto, Salbei  
– 
Mascarpone & Beeren      
Mascarponecreme, Beeren-Espuma, weiße Schokolade        
                          79 pro Person 
                         
          
   

Dessert 
 
Mascarpone und Beeren      14  
Mascarponecreme, Beeren-Espuma, weiße Schokolade   
 
Heißer Crumble       14   
Altländer Äpfel, Vanillecreme, Haselnusseis 
 
Dessert-Variation      17 
verschiedene Köstlichkeiten zum Teilen 


