VORWEG

Wiirziges Rindertatar - 17.9 Zucchini Tarte Tatin °99 — 16.5
eingelegter Kirbis, Portweinschalotten, Steinpilzcreme, Landkresse,

Schwarzwurzel, Landkresse Thymian, Tomate

Getriiffelte Ziegenké&sepraline vee — 18.5 Carpaccio vom Dénishen Shrimp - 18.5
Waldhonig, Feige, Portulak Pomelo, Wakame, Chilisl, Krauter

Garnelen-Pfanne - 19
buntes Wurzelgemiise, Babymais, Tomate, Chili
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Unsere Herzstiick Etagere
ab 2 Personen, p.P. - 17.5
Garnelenpfanne, Rindertatar, Ziegenkdsepraline und ofenfrisches Brot mit Dip
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SAISONALE EMPFEHLUNGEN

Gegrillter Pulpo - klein 22.9 | groB 34.5 Rosa gebratene Entenbrust —34.9
Bohnencassoulet, Petersilie, gebackene Calamaretti, Kartoffel- Maronen Roulade, Preiselbeerjus,
Harissaschaum Schwarzwurzel

Soft Shell Taco Steak Frites vom Heiderumpsteak -39.9
Avocado, Mole, Ceviche ¢ -18.90 Café de Paris-Kruste, gegrillter Mais

oder mit Pommes frites, Jus

Ente, Mole, Ceviche, Chilli, Hoi Sin -22.90

KOSTLICHES FINALE

Apfel aus dem Alten Land —12.90 Ofenfrischer Crumble fiir Zwei - 18.5
Butterkaramell Eis, Baiser, Vanille, Mandel Birne, Walnuss, Vanilleeis, Sahne, Schokolade

Eine mit Allergenen deklarierte Speisekarte erhaltet Ihr gern auf Nachfrage bei unserem Personal.



ERNTEFRISCH

Unser Gemiisebeet Salat o 300 g - 12.9 | 500 g - 16.9

Taglich von 9.00-17.00 Uhr

Frisch aus der Theke: Wahlt direkt an der Vitrine
verschiedene Sorten unserer hausgemachten, veganen
Feinkostsalate. Serviert mit frischen Blattsalaten,

Hummus & Dukkah

Gemischte Blattsalate & Rohkost ve9a» —15
Apfel, gerdstete Kerne und Saaten

Caesar's Salat ¥e99° — 15
hausgemachtes Dressing, Kirschtomaten,
gehobelter Parmesan, Crodtons

Kleine Kostlichkeiten:
Hahnchenbruststreifen 6 | krosser Speck 3.5 Salzwasser-Garnelen & Knoblauch 9

in Krdutern marinierter Schafskése 4 | wachsweiches Landhof-Ei 3

Ziegenkdse mit Honig & Wurzelgemiise 6 | cremiger Burrata, Basilikum & Olivensl 7

HAUPTSPEISEN

Kirbiscurry Suppe —12.9
Garnelen-Gyoza, Kokos, Zitronengras

Herzstiick Currywurst —15
fruchtige Currysauce, Gurken-Jalapefo-Relish,
Pommes frites, Triffelmayonnaise

Geschmortes Herbstgemiise ¢ —22

cremige Linsen, Curry-Kirbisschaum, Krduters|

Kalbs-Kohlroulade - 24.5
WeiB3kohl, Kartoffelragout, Kimmel, Lauch

Gebratener Zander -29.90
Rahmsauerkraut, Hofkartoffelpiree,
Traubenchutney, Kartoffelstroh

Wiirziges Wildgulasch -27.90
hausgemachte Knépfle (Spétzle), Rosenkohl ,
fermentierter Kampot Pfeffer

SUSSES DANACH

Hausgemachte Kaffee Créme Brilée — 12
Pistazieneis, Knusperhippe

Hausgemachte Kugel Eis & Sorbet —4
mit karamellisierten Nissen

Wiener Kalbsschnitzel -28
lauwarmer Hofkartoffelsalat, Feldsalat,
Preiselbeeren, Zitronenspalte

oder mit

Pommes frites, Triffelmayonnaise,
Preiselbeeren, kleiner Salat, Zitrone + 4

Wiirziges Rindertatar 200 g -26
kleiner Caesar’s Salat, Pommes frites,
Triffelmayonnaise, eingelegter Kirbis

Gebratene Kréauterseitlinge ve¢" -24.9
Haselnuss-Kréuter-Pesto, Gemiisejus,
geschmorter Radiccio

Muskatkiirbis Ravioli vee —23.90
Kirbiskern-Tapenade, Apfelchutney,
wilder Brokkoli, Macadamia

Affogato -7
doppelter Espresso, Nusscrunch,
haugemachtes Vanilleeis & Schlagsahne

Eine mit Allergenen deklarierte Speisekarte erhaltet Ihr gern auf Nachfrage bei unserem Personal.




PRICKELNDER SPRITZ

Unser Herzstiick Spritz —10.5 Auch alkoholfrei méglich
Campari, Prosecco, Maracuja, Mandarine, Zitrone

Kalte Ente Unsere Tradition — 9.5
Weif3wein, Prosecco, Zitrone, Melisse

Hugos Liebling — 9.5
Holunderbliite, Prosecco, Limette, Minze

Maracuja Spritz - 10.5
Lillet Blanc, Prosecco, Maracuja, Zitrone

BUBBLES

Bubble Peaches - 8.5
Secco, Weinbergpfirsich

Glick Gliick Gliick Sekt Auch alkoholfrei moglich
0,11-710,751-35

Rosé Crémant de Loire (Chapin & Landais)
0,11-81]0,751-45

Pol Roger Champagner Resérve Brut
0,751 - 85

SOFTS0,21-39

fritz kola | zero | orange
mischmasch | zitrone

SCHORLE 0,251-35]0,41-5.5
Maracuja | Rhabarber | Sauerkirsche | Apfel

EISTEE 041-6.1

Blaubeeren Zitronen Eistee
Zitronen-Eistee, Blaubeersirup, Blaubeeren,
Zitrone & Minze

Himbeeren & Rosmarin Limonade
Limonen Sweet & Sour,
Himbeersirup, Tafelwasser, Rosmarin

GUTES BIER AUS HAMBURG

Ratsherrn Pilsener..................... 031-39]051-59
Ratsherrn kijisst Zitrone.............. 0,31-42|0,51-6.2
Ratsherrn Hamburg Hell............ 0,31-4.2|0,51-6.2
Ratsherrn Pilsener 0,0%.......coooeeevceeeeeeenn. 0,331-3.9
Kénig Ludwig Hefeweizen naturtrib......................... 6.1
Kénig Ludwig Hefeweizen alkoholfrei....................... 6.1

WEINE

Im Glas 0,15 1 oder als Flasche 0,751

Grauburgunder ,Kiichenfreunde”................... 75129
Weiflburgunder ,Herzstiick”........................... 7.9 | 32
Rosé ,Sans Prétention”..............c..cooovveeeien.. 75|29
Primitivo di Manduria ,SUD”........cccoeeviii. 7.9 | 28

Fragt uns gern nach unserer Weinkarte!

KLASSIK TRIFFT HERZ

Blood Moon - 10.5
Havana Club 7y, Blutorangensaft,
Ginger Beer, Orange, Ingwer

Spiced ,Applerita” - 10.5
Altos Tequila Blanco, Apfelsaft, Limette,
\ Honig, Zimt, Zuckersirup

Pear Gin & Tonic - 11.5
Beefeater Gin, hausgemachter Birnencordial,
Thomas Henry Tonic Water, Zimt

Espresso Martini — 12.5
Absolut Vodka, Kalua, Espresso

Grapefruit Gin & Tonic — 10.5
Malfy Gin, Grapefruit, Tonic Water

WASSER

gezapftes Wasser in der Karaffe 0,5 | - 3.9
still oder sprudelnd

Magnus Wasser 0,251-3.2 | 0,751-7.9
still oder feinperlig

KAFFEE Hamburger Rosterei ,,Mr. Hoban’s“

Espresso — 2.7 | Espresso Macchiato — 3
Americano — 3.5 | Flat White — 4.5
Cappuccino - 4.2 | gro3 - 5.7

Auf Wunsch auch mit laktosefreier oder Hafermilch.

HERZWARMER

Frischer Ingwer-Zitrone-Minze-Tee - 5.5
Heie Orange mit Ingwer & Chili - 5.9
Matcha Latte — 5.9 | Chai Latte - 5.1

Alle Kaffeespezialititen auch entkoffeiniert.



	Herzstück_Dinner_Juli_2026_alle.pdf
	Herzstück_Dinner_Juli_2026_23.pdf
	Herzstueck_Dinner_Empfehlung_Juli_2026_web.pdf
	Herzstueck_Dinner_Juli_2026.pdf

	Herzstück_Dinner_Mai_Alle_2026.pdf
	Herzstueck_Dinner_Alle_Mai_2026.pdf
	Herzstück_Dinner_April_2026.pdf
	Herzstück_Drinks_Dinner_A4_18012026.pdf




	Herzstueck_Dinner_September_2026.pdf



