
S T A R T E R S

Taste Explosion
// best to be shared by 2 //

Creamy Salmon Tatar
Kaviar, Wachtelei, junger Lauch, Soja, Crème Fraîche

 

Baked CaUli & Truffle
frischer Trüffel, Hummus, Granatapfel, Dukkah, Wildkräuter

 

Duck Breast Tataki
Erdnuss, Chili, Rosenkohl, eingelegte Cranberries

***
M A I N

Turf or Surf
Beef f ilet & Port

Weidebullenfilet, feine Portweinjus 

O D E R

Ter iyaki Turbot f ilet
Steinbuttfilet, Teriyaki-Ingwer-Jus

B O T H  S E R V E D  W I T H

Buttercrunch, junger Mais, wilder Brokkoli, 

Süßkartoffelpüree, Kresse

***

D E S S E R T

Pure Passion
Nougat-Mousse-Bar & Mango

Pralinen-Berliner, Passionsfruchtsorbet

NEW YEAR‘S
 MENU

A P E R I T I F

„ Bubble up“
Malpaso Pisco, 42 Below Vodka,  

Carissima Granatapfel, vanilla syrup*, 

 grapefruit bitters & Lallier Champagne

I N  B E T W E E N

„ Elevated Gimlet“
Roku Japanese gin,  

lime cordial*, yuzu air

D I G E S T I F

„ Praluline 
Espresso Martin i“

Bacardí 8, Pralus french brioche liqueur*, 

espresso

* H O M E M A D EAuf Wunsch vegane Alternative / alkoholfreie Drink-Begleitung möglich.


